©

CINTEJ

eddro Mond

ESTUDIO DEL DISOLVENTE Y CUANTIFICACION DE ACTIVIDAD
ANTIOXIDANTE EN EL CHILE DE ARBOL
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Introduccion. Los chiles (Capstcum  annum), conticnen  compucestos
bioactivos tales como acido ascorbico, carotenoides, capsaicina ¥ compucstos
fenolicos. Se ha reconocido que dichas sustancias tienen efecto antioxidante (1),
reduciendo ¢l riesgo de enfermedades cronico degencrativas, Diferentes
mezclas de solventes han sido propuestas para extraer dichos compuestos con
actividad antioxidante; disolventes como la acetona v hexano, Sin embargo, no
todos los disalventes son adecuados debido a su dificil remocion, pero, mezclas
de ctanol-agua son una opeion(2). La miscibilidad y polaridad jucgan un papel
crucial en la extraccion de compuestos antioxidantes (3).

El objetivo fue determinar diferentes mezclas binarias, ctanol-agua para

cuantificar la actividad antioxidante en la pasta de chile de arbol.
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Resultados. Se obtuvo un tamaiio de particula promedio de 296 pm (fig
1). A pesar de una molienda exhaustiva, no se obtuvo ¢l tamaiio de particula
unimaodal, observandose tamanos entre 48 fm a 1800.2 pm, La reduccion de
tamaiio de particula (aumento del drea superficial) optimo de la pasta de chile
garantiza extraccion cliciente de los compuestos con actividad antioxidante, La
mavor concentracion de actividad antioxidante se obtuvo con la mezcla etanol-
agua (75:25), indicando que la pasta de chile contiene mayor cantidad de
compuestos poco polares(figura 2). El tiempo optimo de extraceion fue de 1.5
horas, El valor de actividad antioxidante fue 4297 Eq. Trolox WM/ g de pasta.
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El ctanol 100% v etanol al 25% no son disolventes adecuados para obtener c
maximo de actividad antioxidante, La reduccion de la capacidad antioxidante
pucde deberse a los compuestos termosensibles contenidos en el chile arbol, lo
que hace crucial optimizar ¢l proceso de extraccion reduciendo la perdida de

compuestos antioxidantes,
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Figura 2. Perfil de la actividad antioxidante obtenida por disolventes

Conclusiones. La compatibilidad de la mezcla binaria ctanol-agua (75:25),
con los compuestos organicos en las pastas de chile, permitié obtener la mavor
actividad antioxidante, debido a la mavor miscibilidad entre los componentes

en un tiempo de 1.5 h,

Agradccimicnto. A CIATE] por el apovo economico otorgado, para

realizar esta investigacion,
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